Gastbaus rau

“PIKANTER HERINGTELLER?” "’””ﬂl’ef/

(verschiedene kalte Leckereien aus der Wirtshauskuch 1)
dazu a Salzweckerl von Haubi’s Béickerei
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Portion hausgemachte “HERINGBUTTER” €6,50
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THUNFISCHSALAT: Blattsalat, Tomaten, Paprika, Thunfisch, roter Zwiebel & Ei ~ € 13,50

€ 14,50

Rindsuppe mit Frittaten € 4,20 Rindsuppe mit Kaspressknodel =~ €480
“ZANDERFILET”
resch gebraten, serviert mit Zitronenbutter, Petersilerddpfeln & Blattsalat €19,50
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“ “GEBACKENES SEEHECHT-FILET*

serviert mit feinem Kartoffelsalat & Sc. Tartare € 18,50
skskoskskskskokskskoskskskskokskskskskskk

“FISCH-GRILL-TELLER”

dreierlei Fischfilet vom Grill serviert mit Krauterbutter, Petersilerdidpfeln,

buntem Gemiise & Blattsalat €22,50
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,WOK GEMUSE & REIS“

mit gegrilltem LACHSFILET & Blattsalat €22,50

"""De woas mit'n Fisch nix oanfonga kinnan!!!
“WALDPILZE” in feiner Rahmsosse mit Semmelknddel & Blattsalat
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An Teller voll gebackene “CHAMPIGNONS” dazu Sc. Tartare & Blattsalat € 18,50
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“GEMUSESCHNITZERL?” serviert mit Petersilerdipfel, Sc. Tartare & Blattsalat € 14.50

€ 18,50

Aus kalkulatorischen und arbeitstechnischen Griinden
nehmen wir KEINE UMBESTELLUNGEN entgegen.

“ZUM SCHLUSS WAS SUSSES”
Eispalatschinke mit SchokosoBe, gerosteten Mandeln und Schlagobers €750
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Topfen-Créme-Torte € 3,50 Coupe Déanemark €6,30

Lost’s es Euch schmecken & an gemiitlichen Aufenthalt wiinscht Euch das Bréu-Team

"Wenn woas aus is, is aus!!!" - Wir kochen frisch..........



